
POUR VOS FÊTES
DE FIN D’ANNÉE

2026 - 2027
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 068 44 93 80
9d Place - 7880 Flobecq

 mat-mar.be    Poissonnerie Mat-Mar 

 matmarpoissonnerie

NOTRE SELECTION D’HUÎTRES  (par 24)

Huîtres spéciales « Gillardeau » n° 4
65,00 €

(COMMANDES CLÔTURÉES LE 16/12/2026)

• • •

Huîtres fines « Grand Père Orage » n° 3 (Marenne d’Oléron)
40,00 €

• • •

Huîtres plates « Zélande 3/° »
50,00 €

  Livraisons sont possibles (moyennant 10€ de frais) 
dans les régions Ath - Lessines - Flobecq - Ellezelles  

les jeudis 24 et 31/12/2026 entre 10h et 14h.

Durant la période des fêtes les commandes seront 
exclusivement enregistrées par téléphone. 

 068 44 93 80

Les prix sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés 
en fonction des fluctuations du marché.

Les commandes seront limitées et clôturées au plus tard à 13 h :
pour Noël le vendredi 18/12/2026

pour le Nouvel-An le samedi 26/12/2026

La qualité étant notre priorité. Nous nous réservons  
le droit de clôturer les commandes une fois le quota atteint.

Elles pourront être enlevées :
Jeudi 24/12/2026 de 8h30 à 14h
Jeudi 31/12/2026 de 8h30 à 14h



PLATEAUX DE FRUITS DE MER ‘ROYAL’
½ Homard Canadien 

langoustines • scampis • gambas  
pince de tourteau • crevettes grises entières  

perles de corail • crevettes sauvages • bulots • bigorneaux

60,00 € par personne 
+ 10€ avec 6 huîtres Marenne d’Oléron III (non-ouvertes)

PRÉPARATIONS FROIDES
Homard cuit entier (non coupé)

70,00 € / kg

½ Homard en « Belle-Vue »
25,00 € (le demi)

« PLANCHA DE LA MER »
dés de saumon • thon rouge • dos de cabillaud 

dos de colin • bar • noix de St. Jacques • scampis crus
28,00 € par personne

« ASSIETTE DU PÊCHEUR »
tomate crevettes • pavé de saumon 

saumon fumé • scampis  
crevettes “cristal” • terrine tricolore

28,00 € par personne

 Les photos des plats sont visibles sur  
  Poissonnerie Mat-Mar ou sur  mat-mar.be

PLATS 
Les demi-homards, accompagnés de riz

sauce “armoricaine” - sauce “petits légumes” - sauce “homardine”
30,00 € le demi

• • •

Bouillabaisse “façon Mat-Mar” + rouille
16,00 € / 500 ml

• • •

Roulades de soles (chicons braisés) 
galettes de pommes de terre - sauce “ostendaise”

25,00 € par personne
• • •

Dos de cabillaud - fagotine de princesses
galettes de pomme de terre - sauce “fine champagne” 

30,00 € par personne

PRÉPARATIONS CHAUDES
AMUSE-BOUCHE

Mini-feuilletés aux crevettes ou mini-croquettes aux crevettes
16,00 € (12 pcs. surgelées)

ENTRÉES
Coquille St. Jacques farcie

16,00 € / pc.
• • •

Scampis façon « Mat-Mar » (crème à l’ail)
ou scampis “à la normande” (pommes caramélisées et Calvados)

16,00 € (8 pcs.)
• • •

Ravioles de homard sauce “homardine”
15,00 € (3 pcs.)

• • •

Croquettes aux crevettes « artisanale »
16,00 €  (4 pcs. surgelées)

Homards vivants
60,00 € / kg (prix indicatif)

• • •

Noix de St. Jacques « Canadiennes »
65,00 € / kg  (± 30 pcs.)

Caviar « Royal Belgium »
 90,00 € / 50g  ou  220,00 € / 125g

• • •

Foie gras d’oie « Au Torchon » (250g) 
150 €/kg


